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第１3回
クラウンメロンクリームパンコンテスト

応募用紙

【応募者情報】

ふりがな

年齢
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部署名 役職名

勤務先TEL （ ） 勤務先FAX （ ）

E-mail ＠

コンテストを
知ったきっかけ
（いずれかに○）

・DM ・当社HP ・上司や先輩・同僚からの紹介

・新聞／雑誌（名称： ）

・弊社営業 ・代理店からの紹介（代理店名： ）

応募フォーム、
コンテスト詳細は

こちら

▼

応募締切

応募条件

❶友栄食品興業社製品のクラウンメロンＤＸ（メロン風味

のフラワーペースト）を使用したパンであること

※サンプルは無償でお渡しします。弊社営業、代理店へ

お声掛けください。

❷パンメーカーあるいはベーカリーの従業員であること

❸１次審査通過作品の写真、作品名、アピールポイント、

および受賞作品のレシピは公開を条件とする。

＊受賞作品は、マスコミ及び当社広報にて、コンテスト

結果を公開するため応募されたレシピ・写真については、

返却いたしません

❹ １次審査、及び2 次審査通過者は実物を指定期限まで

に当社宛に冷凍で送付すること（送料弊社負担）

❺ 大阪市鶴見区にて行う表彰式（4月4日）に、本人ある

いは代理の方が出席いただけること

応募方法

【郵 送】

既定の応募用紙に必要事項を正確にご記入の上、写真2枚

（①外観②カット面）を貼り、郵送で下記コンテスト事務

局までご送付ください。

【メール】 ※二通りございます

①記入頂いた応募用紙の写真をメールにて送信ください。

作品の写真はメールに添付して頂いても構いません。

※最終結果迄応募用紙原本は保管願います。

②弊社ホームページ内のコンテスト専用ページより、

「Excelフォーム」をダウンロード頂き、各項目へ入力

したExcelファイル、写真2枚（①外観②カット面）を

添付の上、メールにて送信ください。

【web】 

弊社ホームページ内のコンテスト専用ページより、「応募

フォーム」から必要事項を入力頂きご応募ください。

応募用紙送付先
〒538-0041
大阪府大阪市鶴見区今津北3-5-20
友栄食品興業株式会社 企画部
クラウンメロンクリームパンコンテスト事務局 宛
Email：kikaku@tomoenet.co.jp

お問い合わせ先

最優秀賞1名

10万円 ＋ クラウンメロン2個

＊最優秀賞には、袋井市長賞が授与されます。

優秀賞 2名

5万円／名 ＋ クラウンメロン1個／名

2026年2月21日（土）
※郵送は当日消印有効

賞

静岡県産クラウンメロンを使用した 、 緑メロン色 、

芳醇なメロンの香りを表現した 、 クラウンメロン風味のフラワーペーストです 。

クラウンメロン DX

「芳醇な香り」を表現すべく、クラウンメロンから抽出したフレーバーに
リニューアル！さらに美味しくなりました。

「一木一果」の栽培、厳しい検査を通して出荷される静岡県産
クラウンメロンは最高峰のマスクメロン！高級フルーツの代表格です。

青肉系メロン独特の鮮やかな緑色、果肉のみずみずしさを表現！
赤肉系メロンとの差別化も！
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実施内容 日程 内容

応募締切
2026年
2/21
（土）

郵送は当日消印有効

1次審査
2/25
（水）

当社の社員約20名が書類審査を行います。応募者の情報を伏せる“ブラインド審査”を行います。
レシピ・写真から、基本条件の確認、「クラウンメロンパンとしての独自性」を審査します。

2次審査
3/11
（水）

プロフェッショナルな審査員６名にて審査を行います。
クラウンメロン支所から３名様/一般社団法人日本パンコーディネーター協会 代表 稲垣 智子 様
株式会社シズル 代表取締役 藤岡 千穂子 様/辻調理師専門学校製パングループ 特任教授 梶原 慶春様
実物を確認し、アイデア、味、外観、食感、原価、販売想定価格、作りやすさ、販売しやすさなどで審査します。

最終審査
表彰式

4/ 4 
（土）

一般審査員50名による試食審査を行い、投票にて最優秀賞、優秀賞が決定します。
消費者目線で「クラウンメロンクリームを使用して、クラウンメロンを活かした素晴らしい作品になっているか」
 の視点で審査します。



【配合・工程表】 ベーカーズパーセント表記【作品名】

【原 価】

【販売想定価格】

【作品のアピールポイント】

円

円

作品1個当たりの
外観写真をお貼りください。

カップなどは入っても構いませんが
華美な装飾や包装は不可。

作品を1/2にカットした
内層写真をお貼りください。

カップなどは入っても構いませんが
華美な装飾や包装は不可。

材料名／数量 作り方

※店頭にて販売する際の想定価格

※記入欄が足りない場合は、別紙添付でご対応ください。
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