
 

  

 

～カフェでおすすめの商品～ 

■ドルチェチーズ 

■ＣＪ木苺 

■ＣＪ清見オレンジ 

■旨辛肉みそ（神州一） 

友栄食品興業株式会社 

 



 おすすめ商品紹介 

ドルチェチーズ 

チーズケーキをまるごと表現した 

チーズケーキ風味のフラワーペーストです。 

【入り目】1 ㎏×4  【生使用】不可 

【耐熱度】 

ＣＪ木苺 

木苺の果肉を使用し、木苺の鮮やかな赤色と 

酸味を表現した、ゼリー状フィリングです。 

【入り目】1 ㎏×4/5kg×2  【生使用】可 

【耐熱度】 

旨辛肉みそ（神州一） 

神州一味噌のみそを使用した、旨さと辛さの

ある肉みそフィリングです。 

【入り目】1 ㎏×4/2 ㎏×5  【生使用】不可 

【耐熱度】 

ＣＪ清見オレンジ 

瀬戸内産を謳える愛媛県産の清見オレンジ

を使用した、ゼリー状フィリングです。 

【入り目】1 ㎏×4/5kg×2  【生使用】可 

【耐熱度】 

 

 

【入り目】1 ㎏×4 
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新商品 

 春夏限定（～8月末） 

～作り方～ 

① ドルチェチーズと疑似生ホイップを２：１

で混ぜ合わせます。 

② タルト台（15ｇ）に①を約 50ｇ絞り、 

   バーナーで炙ります。 

～作り方～ 

① ドルチェチーズと疑似生ホイップを２：１で

混ぜ合わせます。 

② タルト台（15ｇ）に①を約 40ｇ絞ります。 

③ ＣＪ木苺をトップに絞り、木苺をトッピング

します。 

～作り方～ 

① ドルチェチーズと疑似生ホイップを２：１で

混ぜ合わせます。 

② タルト台（15ｇ）に①を約 40ｇ絞ります。 

③ ＣＪ清見オレンジをトップに絞り、 

オレンジ、パインをトッピングします。 

～作り方～ 

① 薄くスライスしたバケッドに旨辛肉みそ

（神州一）を塗り、シュレッドチーズを

のせ、トーストします。 

② トマトやオリーブオイルでマリネした 

サバ、大葉をトッピングします。 

 


